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From multi‐award‐winning Premier Travel Tasmania, renowned for innovative tour design, comes 

Tasmania’s  first ever hands‐on  culinary experience. Combining distinctive hospitality, exclusive 

culinary  insights  and  artisan  produce  sourced  direct  from  the  land,  the  Tasmanian  Culinary 

Weekend treats interstate visitors to a refreshing winter escape.  

With an emphasis on hearty, homely cuisine, the package includes 3 days and 2 nights in Hobart 

and  its  surrounds,  showcasing  some  of  Tasmania’s  finest  first‐class  restaurants  and wineries, 

including Hobart’s world‐acclaimed Marque IV restaurant. Guests will enjoy award‐winning five‐

star boutique accommodation at the beautiful Islington Hotel and the morning buzz of Australia’s 

largest outdoor market, Salamanca Market. This weekend offer allows food lovers to reinvigorate 

their  senses  and  discover  the  quality  and  innovation  for  which  the  island  state  is  rapidly 

becoming internationally renowned.  

Thanks to its unique relationships with  local Tasmanian producers and culinary experts, Premier 

Travel  Tasmania  has  been  able  to  skilfully  meld  together  an  array  of  authentic,  hands‐on 

experiences.  

Tasmanian Culinary Weekend participants will join Australian Gourmet Traveller’s editor Rodney 
Dunn at his much talked‐about Agrarian Kitchen for a day of culinary exploration, taking part in 
the preparation of a sumptuous feast using produce sourced from his market garden. At the 
prize‐winning Lark Distillery, guests will gain exclusive insight into whisky making and its history 
whilst enjoying comprehensive tastings followed by a lunch of Tasmanian ocean trout and 
traditional Scottish haggis. An additional highlight is the sourdough bread baking class at the 
Companion Bakery in Oatlands, nestled in the historic midlands region of Tasmania. Be welcomed 
by Graham Prichard, regarded as one of Australia’s most knowledgeable and talented bread 
specialists. Graham, who specializes in organic wood‐fired sourdough, is using only Tasmanian‐
grown, wheat and locally‐sourced ingredients, which ensures a unique flavour in every loaf of 
bread.  

 The  Tasmanian  Culinary Weekend  is  priced  from  $1600  per  person  and  can  be  booked  for  a 

minimum of 4 people and a maximum of 8. Commencing on Friday morning and concluding on 

Sunday evening,  the package offers  three  full days packed with culinary delights. “It  is  the  first 

product  in Tasmania  to combine a variety of  first‐rate culinary offerings  in an easy‐to‐consume 

format,” said Premier Travel Tasmania proprietor Peter Ernst. “The package really highlights what 

Tasmania has to offer, going well beyond your normal food and wine experiences.”  
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To book the Tasmanian Culinary Weekend please contact Premier Travel Tasmania:  

Email:  travel@premiertasmania.com  
Tel :     +61 3 6227 1388  
 
For more information visit www.premiertraveltasmania.com.  
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